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Du 22 avril au 26 avril 2024
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WERCREDI 24/04/2024 JEUDI 25/04/2024 VENDREDI 26/04/2024

LUNDI 22/042024 MARDI 23/04/2024
Betteraves (12) _é Salade verte carottes répéesA Duo de crudité sauce cocktahl- Concombre a la grecque (1-12)8
== etmache 12 = 12) — T
Riz libanais aux épices e Filet de colin + citron (4) & . .
entilles P —% i = Bavette Fricassé de dinde &
Escalope de porc au paprikga
= 3 gy |
*“ Courgettes a la milanaise (L Rosti de légumes A
omage ala coupe (1) Ratatouille / boulgour (2 = pajs§ Pates macaroni (2) 5
CERTiriE BIOLOGIOUE
Quss Fromage (1)
| eioLesioue Fromage (1) Fruit
Compote de pomme Laitage (1)
Dessert (1-2-3) Fruit
w
VEGETARIEN

Toutes nos vinaigrettes sont faites maison. Ces menus pourront subir certaines modifications en cas de problémes d’approvisionnements ou de problémes lors de leur réalisation.

CERTIFIE

Pa | <@ - Liste des 14 allergénes :
- f°”w""w,_ AB reglement européen INCO n°1169/2011

sloLocious 1. Lait / 2. Gluten / 3. Oeuf / 4. Poissons /

Fait maison AOP HVE Produits issus 5. Sulfites /6. Fruits a coque /7. Crustacés / mu
Appellation Haute Valeur de la region 8. Mollusques / 9. Celeri/ 10. Soja /
d'Origine Protégée Environnementale L ) . ) ', B S
AOC IGP Produits issus 11. Arachides / 12. Moutarde / 13. Sésame / RIGNOLE
Appellation Indication Géographique Label ROUge € agricuiure

paic .
d'Origine contrdlée Protégée lotogigue 14. Lupin.



