enu

de La semaine

Du 26 janvier au 30 janvier 2026

LUNDI 26/01/2026 MARDI 27/01/2026 MERCREDI 28/01/2026 JEUDI 29/01/2026 VENDREDI 30/01/2026

Lentilles en salade (12)_% Carottes rapées (1-12)—% Salade rougette (12) _g Coleslaw sauce cocktalil (1-12)_% Salade verte croltons (12) —é

Sauté d’agneau au cumin& Nuggets de poulet

Lasagnes chévre épinard (1-2) &
; 9 Filet de merlu + citron (4.4 —

uuuuuuuu

Frites + ketchup

Semoule (2) -5 Poélée maraichére -& |
) Gratin de brocolis (1-2) -& Fruit
Fromage a la coupe (1) —
Laitage (1) Laitage (1)
Fruit Fruit
' e
Fruit VEGETARIEN
Liste des 14 allergenes : reglement européen
A A‘C i court® ;ﬁ;ﬂ;ﬁﬂzﬂw ) (,INCO n°1169/2011
T ~( D ) = 4 e O Lait O Mollusques a2y
Fait maison AOP HVE Produits ssus Certification © GLuten O ceteri
Appellation Haute Valeur de la region environnementale 0 Oeuf @ SOJa
d’Origine Protégée Environnementale Produite iseus Niveau 2 o Poissons m Arachides m
AOC IGP duit :
Appellation Indication Géographique Label Rouge debliz?or;gbt:re o Sulfites @ Moutarde
d’'Origine controlée Protégée o Fruits a COque @ Sésame BRIGNOLES

Toutes nos vinaigrettes sont faites maison. Ces menus pourront subir certaines modifications en cas de problemes d'approvisionnements ou de problemes lors de leur réalisation. € Crustaces & Lupin
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