Menu

de La semaine

LUNDI 02/02/2026 MARDI 03/02/2026
Lentilles (12) —é Salade verte (12) _é
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CERTIFILE

Laitage (1)

Fruit

Menw
,\(IEGETARIEN

o>

Fait maison AOP HVE

Appellation Haute Valeur
d’Origine Protégée Environnementale

AOC IGP

Appellation Indication Géographique Label ROUge

d'Origine controlée Protégee

Toutes nos vinaigrettes sont faites maison. Ces menus pourront subir certaines modifications en cas de problemes d'approvisionnements ou de problemes lors de leur réalisation. € Crustaces

MERCREDI 04/02/2026 JEUDI 05/02/2026 VENDREDI 06/02/2026

Harlcots verts mimosa (3- 12_% Salade rougette (12) _é Velouté de courgettes vacheA

------ qui rit (

Filet de Cabillaud + citron (4_1% Sauté de veau 3 I’italienn&é oisson pané +aitron (¢

Carottes vichy /pomme de
terre A

CERTIFIE

Brocolis A Pbelée de légumes
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Laitage(y |
Fruit Laitage (1)
Liste des 14 allergenes : reglement européen
court® %?ﬁé}é’;"\&ﬁ%n"{! ), &J INCO n°1169/2011
- T el O Lait O Mollusques a2y
Produits issus Certification 0 GLUten 0 cel'erl
de la région envirﬁ?vnezrnt;ntale 0 Oeuf @ So a
Prqduit_s issus o POiSSOHS m HraCh|deS m
de Lagriculture O Sulfites @ Moutarde
O fruits 4 coque ) Sésame BRIGNOLES
& Lupin
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