enu

de La semaine

LUNDI 23/02/2026 MARDI 24/02/2026 | 25/02/2026

Salade verte mimosa (3-12)-& Carottes rapées (12) -&

Filet de poisson sauce Pizza aux légumes fromage A

Escal rc & (1-2) =
provencale (4) -& scalope de porc 5
Pomme de terre-& PR Haricots plats &4 Salade verte (128
Fromage (1) Fromage (1) Dessert (1-2-3)
Fruit
Fruit Monw

CERTIFIE

court® AR Erenty )
b AGRICULTURE NIUEAU 2 ’

F | BIOLOGIQUE

Fait maison AOP HVE Produits issus Certification
Appellation Haute Valeur de la region enviropnementale
d’Origine Protégée Environnementale L Niveau 2
AOC IGP Produits issus
de l'agricult
Appellation Indication Géographique Label Rouge ebiz?gg?:u:re
d'Origine controlée Protégee

Toutes nos vinaigrettes sont faites maison. Ces menus pourront subir certaines modifications en cas de problemes d'approvisionnements ou de problemes lors de leur réalisation.

Du 23 février au 27 février 2026

JEUDI 26/02/2026 VENDREDI 27/02/2026

Salade rougette / tomates
cerises (12)

Emincé de boeuf sauce .

forestiere (1) = Filet de merlu + citron 4) _A
gy e |

. .
Pates coquillettes + A Gratin de courgettes / riz_{ 1—|:|

EEEEEEEEEE

RRRRRRRRR
aaaaaaaa

Fruit

Compote pomme banane

Biscuit

Liste des 14 allergenes : reglement européen

&JINCO n°1169/2011

O Lait

© GLuten

© Oeuf

O Poissons

O Sulfites

O fruits a coque
€ Crustaces

O Mollusques

O ceteri @
& oo o y 4
&) Arachides mu

@ Moutarde
© Sésame BRIGNOLES

& Lupin


http://www.agencebio.org/sites/default/files/upload/pictures/certab_rgb.jpg
http://www.agencebio.org/sites/default/files/upload/pictures/certab_rgb.jpg

