enu

de La semame

LUNDI 09/03/2026 MARDI 10/03/2026 MERCREDI 11/03/2026

Betteraves cuites (12)_% Salade rougette dés _% Coleslaw sauce cocktail (12%

d’emmenthal (1-12)

Gnocchis (2) &

Hachis parmentier (1) -&
Petit pois
Gratin d’épinards au Kiri (1_)%

CERTIFICAIIUN A

NIVEAU 2

Fromage (1)
Dessert (1)

Fruit

% VEG ARIEN

CERTIFIE

JAR

_IFI

| BIOLOGIQUE |

Fait maison AOP HVE Produits: i&_‘,sus Certification
Appellation Haute Valeur de la region environnementale
PP Niveau 2

d'Origine Protégée Environnementale

Produits issus

AOC IGP aqri

del lt
Appellation Indication Géographique Label Rouge ebizsl;or;:u:re
d’Origine controlée Protégee

Toutes nos vinaigrettes sont faites maison. Ces menus pourront subir certaines modifications en cas de problemes d'approvisionnements ou de problemes lors de leur réalisation.

court® AR Crmnane
i = AGRICULTURE NIUEAU 2 4

Du 09 mars au 13 mars 2026

JEUDI 12/03/2026

Salade verte (12) &

Poulet réti

VENDREDI 13/03/2026

Taboulé (2)—%

A Filet de cabillaud + citron (4)-&

T

ERTIFICATION AV
NVIRONNEMENTALE

Pomme de terre rissolées -&

Laitage (1)

Poélée de légumes

CERT\FIE

UUUUUUUUU
IIIIIIIII

Laltage (1)

Liste des 14 allergénes : reglement européen

&‘INCO n°1169/2011

© Lait

€ GLuten
© Oeuf

O Poissons
O Sulfites

O Mollusques
O celeri

O Soja

Q ﬂrachndes
@ Moutarde

O Fruits a coque ) Sésame

€) Crustaces

& Lupin

Wy
3]

BRIGNOLES


http://www.agencebio.org/sites/default/files/upload/pictures/certab_rgb.jpg

