de La semaine

LUNDI 23/03/2026 MARDI 24/03/2026

CERTIFIE

\»
Salade verte (12) —é

MERCREDI 25/03/2026

Paté de campagne + Croisillon au fromage (1-2)
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COrniChOn IIIIIII QUE
Va|:§ Rosbeef &
Filet de poisson + citron (4 Couscous aux boulettes i
g ( )-é d’agneau T
Semoule 2-&
Gratin de choux fleurs (12 A =g E
GEHTE t b
AB AB Fromage (1)
43§ Laitage (1)
Fruit iy
Fruit

CEARTIFIE

K e CERTIFICATION
A : At‘ court@ /] ; ENVIRONNEMENTALE )
~~ e W AGRICULTURE NIVEAU 2 ‘
[a—— | BIOLOGIQUE |
Fait maison HVE Produits issus Certification
Appellation Haute Valeur de la region environnementale
d'Origine Protégée Environnementale L Niveau 2
AOC IGP Produits issus
de lagricult
Appellation Indication Géographique Label ROUge ebigglgorgcf:u:re
d’Origine contrdlée Protégée

Toutes nos vinaigrettes sont faites maison. Ces menus pourront subir certaines modifications en cas de problemes d'approvisionnements ou de problemes lors de leur réalisation.

Du 23 mars au 27 matf

Duo de carottes rapées (12)_%

Sauté de dinde au Curry_é.

LE PRINTEMPS !!
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JEUDI 26/03/2026 VENDREDI 27/03/2026

Lentilles (12) -&

Gratin dauphinois aux Iégumes_,é

(1-2-9-12) (1)
Bleé o) & Laitage (1)
Fruit Pt

 VEGETARIEN

Liste des 14 allergénes : reglement européen

&‘ INCO n°1169/2011
O Lait O Mollusques
© Gluten O ceteri il
© Oeuf QO Soja V| B
O Poissons @ Arachides 3l
O Sulfites (& Moutarde

O Fruits 4 coque @ Sesame BRIGNOLES

© Crustaces @ Lupin
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