Du 06 avril au 10 avril 2026

LUNDI 06/04/2026 MARDI 07/04/2026 MERCREDI 08/04/2026 JEUDI 09/04/2026 VENDREDI 10/04/2026

CERTIFIE

Férié Repas de paques Duo de crudités sauce _% Salade verte (12)
cocktail (1-12) S

i

Betteraves cuites (12) &

CEuf nordique (3-4) -&
Cordon bleu de volaille (1-2-3)

Sauté d’agneau (9)-&
Poélée de légumes —é
A Rosti de légumes
Haricots blancs =& Fromage (1)
Fromage a la coupe (1)

Laitage (1)

Fruit Fruit

‘ ' Patisserie (1-2-3)

CERTIFIE

Liste des 14 allergénes : réglement européen

2\ AC court® AR WEF';ST;IN _ (,INCO n°1169/2011
= — — AGRICULTURE ’ .
F - | BIOLOGIQUE o Lalt 0 MOl.Lusques @égé@
Fait maison AOP HVE Produits issus Certification o GlLuten 0 Céleri
Appellation Haute Valeur de la région environnementale o Oeuf @ Soja '\_!,f' B
d'Origine Protégée Environnementale Produits issus Niveau 2 o Poissons 0 ﬂrachides B ””
AOC IGP ‘agri -
Appellation Indication Géographique Label ROUQB deblii%;é?:bt:re O Sulfites @ Moutarde
d Origine controlée Protégée O Fruits a coque ) Sésame BRIGNOLES

Toutes nos vinaigrettes sont faites maison. Ces menus pourront subir certaines modifications en cas de problemes d‘approvisionnements ou de problemes lors de leur réalisation, @) Crustaceés @ Lupin
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