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Du 16 mars au 20 mars 2026

LUNDI 16/03/2026 MARDI 17/03/2026 MERCREDI 18/03/2026 JEUDI 19/03/2026 VENDREDI 20/03/2026
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Toutes nos vinaigrettes sont faites maison. Ces menus pourront subir certaines modifications en cas de problemes d‘approvisionnements ou de problemes lors de leur réalisation, @) Crustaceés @ Lupin
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