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Saucisse de toulouse -5 A

Poulet réti -5

~n 4 4 A
Poélee de legumes &

Ratatouille / boulgour (2)-&
Gratin de choux fleurs (&
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Laitage (1) Fromage blanc +coulis de AB

prunes (1)
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CERTIFICATION

JAR

ENVIRONNEMENTALE

court®
| cireuit

_IFI NIVEAU 2-3'g
Fait maison AOP HVE Produits: i&_‘,sus Certification
Appellation Haute Valeur de la région environnementale
d’Origine Protégée Environnementale Broduits i Niveau 2
AOC IGP roduits issus

de l'agriculture

Label Rouge biologique

Indication Géographique
Protégée

Appellation
d'Origine controlée

Toutes nos vinaigrettes sont faites maison. Ces menus pourront subir certaines modifications en cas de problemes d'approvisionnements ou de problemes lors de leur réalisation.
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JEUDI 10/09/2026

Couscous aux léegumes _ &

Semoule (2)
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Fromage (1)

Dessert (1)
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Du 07 septembre au 11 septembre 2026

VENDREDI11/09/2026

Concombre feta (1-12)—%

Filet de saumon + citron 4)_&

pal

& Purée de potiron (1)-5

Glace

Liste des 14 allergénes : reglement européen

&‘ INCO n®1169/2011
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