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Du 14 septembre au 18 septembre 2026

< Menu

de La semaine

LUNDI 14/09/2026 MARDI 15/09/2026 MERCREDI 16/09/2026 JEUDI 17/09/2026 VENDREDI 18/09/2026
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Pois chiche olives noires (12). & Salade verte (12) -& Radis chou blanc sauce _& Mousse de canard Carottes rapées (12)-&

uLeuias blanche (1-12)

- - : Filet de cabillaud + citron 42 Blanquette végétarienne (1-2-3-A
Filet de colin + citron (4)_& q g (
W5 Pates tortis bolognaise A ﬂ:@ Escalope de dinde—% 9) B

E

M emmenthal rapé (1-2) ™M

| A Brocolis / pomme de terre-&
Haricots plats -5 Patates douces roties-5
Fruit E = Laitage (1)
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Laitage (1)
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Liste des 14 allergénes : reglement européen

VA QY "V court® Ty (INCOn"1169/2011
~ )
_F - | | O Lait 0O MollLusques @
Fait maison AOP HVE Produits issus Certfication © Gluten O ceteri
Appellation Haute Valeur de la région enwrﬁ?vnezrzzntate 8 Oeuf % Soja |8
d’Origine Protégée Environnementale S Poi :
Produits issus oissons Arachides 3
AOC IGP aari -
Appellation Indication Géographique Label Rouge deéii?gécightgre O SULfItCS @ MOUtarde
d’Origine controlée Protégée o Fruits a Coquc @ Sésame BRIGNDLES

Toutes nos vinaigrettes sont faites maison. Ces menus pourront subir certaines modifications en cas de problemes d'approvisionnements ou de problemes lors de leur réalisation. @) Crustaces & Lupin
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