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5. Du 21septembre au 25 septem re M
LUNDI 21/09/2026 MARDI 22/09/2026 MERCREDI 23/09/2026 JEUDI 24/09/2026 VENDREDI 25/09/2026
Salade verte dés de mlmoletteA Salade de tomates (12) & Coeur de palmier mais (12)-&
(1-12)
/ Tajine de beeuf a la prune& @ Réti de porc -&
@ Sauté de veau au curry_lzI Moules mariniéres () —é Omelette (3 & J P = I porc —
g Gnocchis & . ,
AE’ Pates coquillettes (2)-& Pomme de terre vapeur Gratin de courgettes / riz (124 = Ratatouille / blé (2) &
810166 1auE T
_ gugé Fromage a la coupe (1)
Fromage (1) Laitage (1) mage a la coupe (1)
Fromage (1)
Fruit
Fruit

- Fruit
Fruit Dessert (1-2-3)

CERTIFIE

Liste des 14 allergénes : reglement européen
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Toutes nos vinaigrettes sont faites maison. Ces menus pourront subir certaines modifications en cas de problemes d'approvisionnements ou de problemes lors de leur réalisation. @) Crustaces & Lupin
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