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Du 05 octobre au 09 octo
LUNDI 05/10/2026 MARDI 06/10/2026 MERCREDI 07/10/2026 JEUDI 08/10/2026 VENDREDI 09/10/2026
Mousse de foie de volaille + Carottes rapées (12) —% Salade verte chou chinois A Concombre feta (1-12) .4
cornichon pomme et crodtons (12) —

Samoussa de légumes
Filet de colin + citron (4)-&

Poisson pané + citron (4) Poulet roti _&

Riz cantonais (3) A
= Rosti de Iégumes

A 4 CERTIFICATION Y% = H
Haricots verts -5 Purée (1) -& | -Petlt pois_&
......... Laitage (1)
Laitage (1)
Fromage (1 '
ge Dessert (1-3 ) Fruit Fruit
Fruit

CERTIFIE

Liste des 14 allergénes : reglement européen
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Toutes nos vinaigrettes sont faites maison. Ces menus pourront subir certaines modifications en cas de problemes d'approvisionnements ou de problemes lors de leur réalisation. @) Crustaces & Lupin
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