de La semaine

% ATV

LUNDI 05/10/2026 MARDI 06/10/202 MERCREDI 07/10/2026 JEUDI 08/10/2026 VENDREDI 09/10/2026

Mousse de foie de volaille + | Carottes rapées / salade verteA Salade verte chou chinois ;4 Concombre feta / tomate feta_%
cornichon (12) = pomme et crodtons / carotteS™ (1-12)

rapees (12)
Samoussa de légumes

-
Poisson pané + citron (4) Poulet roti .4

Rosbeef & Filet de colin + citron (4)-&
Riz cantonais (3) —/—

CERTIFIE CERTIFICATION

% . FIEEN) Petit pois 2
i)} Haricots verts -5 , A Rosti de [égumes NIVEAU 2 pols =
i Purée (1) 45 Laitage (1)

Laitage (1) Fruit

Fromage (1) Eruit
Dessert (1-3 )

Fruit

CERTIFIE

Liste des 14 allergénes : reglement européen

2\ ‘Ao~ court® AR %?%Eéﬂ;ﬁ%ﬁﬂ _. (,INCOn°1169/2011
Y —_ = AGRICULTURE i .
F =\ | BIOLOGIQUE o Lalt 0 Mol.l.usques @@g
Fait maison AOP HVE Produits: issus Certification o Gl.Ut.Cn o cel'eri
Appellation Haute Valeur de la région environnementale 9 Oeuf @ Soja ‘,!f’ B
d'Origine Protégée Environnementale Produits issus Niveau 2 0 Poissons 0 Arachides i ””
AOC IGP ‘agri -
Appellation Indication Géographique Label Rouge degii?géci:htgre o Sulfites ® Moutarde
d Origine contrdlée Protégée O Fruits a coque ) Sésame BRIGNOLES

Toutes nos vinaigrettes sont faites maison. Ces menus pourront subir certaines modifications en cas de problemes d'approvisionnements ou de problemes lors de leur réalisation. @) Crustaces & Lupin
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